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I Csirkeporkolt Gyumélcsmartas TM Fétt tészta TOJM Parolt rizs
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o ﬁ | Zsemle Zsemle Margarin TM Margarin TM
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? ‘(//\\7\ Tapanyagtartalom jeldlés magyarézata: EN (szamitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; 9/adag), SZH (szénhidrat; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag)
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